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electrolux air-o-convect 3

alr-o-convect:
pisirmede yeni boyut

air-o-convect firnlannin her mekana uygun ¢ok cesitli model ve kombinasyon
secenekleri arasinda tercih yapin.

Kiiciik restoranlar, miisteri
oniinde pisirme yapilan mekanlar,
sarkuteriler...

Farkli lezzetleri arayan ancak kisitli
zamani olan musterilerinize hizl ve
dinamik sekilde servis olanagi...

Fast-food ve full-servis
restaurantlar, siipermarketler,
kiicuik oteller ve okullar...

GUn boyunca kaliteli yemekler
sunmaniz igin...

Restaurant ve oteller, kiigiik ve
orta boy personel yemekhaneleri,
okullar ve banket mutfaklari...
Farkli ortamlarda ayni anda ¢ok kisiye
muUkemmel yemekler servis etmeniz
gerektiginde...

Bliyiik restaurant ve okullar,
kantinler, merkezi ve yiiksek
kapasiteli imalat mutfaklari
GUn boyunca yuzlerce yemegi
hazirlamaniz gerektiginde, her an
mukemmel servisi garanti eden
kusursuz ¢ozimler.

= roornn
Krom Mutfak Industrial Kitchen Equipments www.krommutfak.com.tr oo


www.krommutfak.com.tr
www.krommutfak.com.tr
www.krommutfak.com.tr
www.krommutfak.com.tr

4 electrolux air-o-convect

GUNlUK islerinizi kolaylastiran
teknik Ozellikler

Yeni air-o-convect ile buharla pisirme, poseleme, kaynatma, kisik ateste
pisirme, rostolama ve unlu mamul pisirme gibi birgok farkli teknigi uygulamaniz
mumkunddr. air-o-convect, hem mukemmel pisirme
sonuglar saglar hem de HACCP kurallarina uygun
olarak gida guvenligini garanti altina alr.
AN

® “Sicak tutma” (fasilall havalandirma) fonksiyonu unlu mamuller ve

yavas pisirmeler igin uygundur; “tam hiz” et, balk ve sebzelerin
pisirimesinde mikemmel sonuglar verir. Cift fonksiyonlu fan

Cift fonksiyonlu fan

® (Ozel kanat yapisina sahip cift fonksiyonlu fan, sicak havanin firnin
her noktasina ulasmasini saglar. Fan, finnin arkasinda bulunan 6zel
hava deliklerinden taze havayr emerek kabin igindeki fazla nemi disari
atar. Disaridan gekilen taze hava, fanin ve isitici elemanlarin igcinden
gecerek pisirilen yemege carpar.

Sonda

Pisirme prosesinin kusursuz kontrolli icin, sondayi pisen yemegin
gdbegine saplamak ve istenen gébek Isisini set etmek yeterlidir. istenen
ic 1slya ulasildiginda air-o-convect islemini otomatik olarak durdurur.

2 asamal pisirme

Ayni pisirme islemi icinde iki farkl pisirme faz.

ilk asamada esit pisirme icin yilksek nem; ikinci asamada gevrek ve kitir
bir Ust ylzey icin kuru ve daha ylksek Isl.

EKIS (HACCP izleme sistemi)
Dogrudan bir PC’ye baglanarak tim pisirme verilerini iziemeniz ve
kaydetmeniz mumkundur.

Cift camli kapi

* Yanma tehlikesine karsi koruma

* Daha kolay temizlik

e 304 AISI paslanmaz gelik

e Kapl caminda olusan su damlaciklarinin zemine akmasini engelleyen
damlalik

Kapida damlalik Cift camli kapi
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electrolux air-o-convect 5

11 Kademeli nem ayar

air-o-convect, buhar jeneratdri olmadan yUksek oranda nem olusturan ve bunu
koruyabilen tek firndir!

11 kademeli otomatik nemlendirme

Krom Mutfak Industrial Kitchen Equipments

Standart Konveksiyon
Modu 0

Nemsiz ortam, acik
egzoz valfi (yemegin
Uzerini kizartmak, gratine
yapmak, unlu mamul
pisirmek icin)

3-4

Orta-distk nem (blyUk
parca et, daha énce
pisirilip sogutulmus
yemeklerin rejenerasyonu,
tavuk roti, mayalandirma)

7-8

Orta-yuksek nem
(6rnegin tencerede
sebze yemegi)

www.krommutfak.com.tr

1-2

Dustk nem (klicik
porsiyon et ve balik)

5-6

Orta nem (et ve balik
rostolamada ilk etap
pisirme, sebze rosto)

9-10

Yiksek nem (pose et,
aliminyum folyoda buttn
patates)
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6 electrolux air-o-convect

Kullanimi kolay kontrol panell

air-o-convect

Cift asamali pisirme
(6zellikle etler icin)

Pisirme islemini baslatma/
durdurma

Ana acma/kapama
diigmesi - On/Off

Otomatik nemlendirme

Dijital sicakhk gostergesi
Set edilmis ve gercek kabin isisi

HACCP

Siire/sonda gostergesi Yikama programlari

Set edilmis ve gercek siire veya
sonda isisi

Egzoz valfi kontrol butonu

Fanin fasilali calismasi
(2.fan hizi)

Manuel su puskiirtme Hizli sogutma
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Otomatik
nemlendirici

Dijital sicaklik
gostergesi

Siire/sonda
gostergesi

Fasilal fan -
2. Fan hizi

HACCP

Temizlik

Egzoz valfi
kontrolii

Ana diigme

Manuel su
pliskiirtme

Hizh
sogutma

Krom Mutfak Industrial Kitchen Equipments

electrolux air-o-convect

Kizartmadan buharla pisirmeye kadar tlim pisirme tekniklerine uygun 11
kademeli nem ayari

Buyuk yesil rakamlar gercek sicakligi gdsterirken, kigtk kirmizi rakamlar
daha onceden set edilmis degerleri belirtir. Kullanim kolaylidi igin her iki
deger ayni anda izlenebilir.

BuyUk yesil dijital gosterge gergek slreyi veya sonda ucundaki isiyi
gosterirken, kicUk kirmizi dijital gosterge set edilen sureyi veya sonda
isisini gosterir. Kullanim kolaylidr icin her iki deger ayni anda izlenebilir.

Fan fasilali galisir. Unlu mamdilleri pisirmek, dusUk isida rostolama yapmak
ve yemekleri sicak tutmak igin kullanilan bir fonksiyondur.

HACCP kayitlarini entegre bir PC agina (ileri tip HACCP) baglanarak
izlemek mUmkuinddr.

4 otomatik temizleme isleminden birini secebilirsiniz.

Yemeklerin Ust yuzeylerinde kizariklik ve gevreklik icin egzoz valfini agmak
Uzere kullanilir.

Bu tek digmeyle nem miktarini, firin i1sisini ve sonda isisini
ayarlayabilirsiniz.

Finn kabinindeki nem oranini hizla yukseltmek icin kullanilir.

Bir pisirme isleminden digerine gecerken kullanilir. Mevcut sicakliktan
daha dustk bir sicakligl set ettiginizde bu fonksiyon otomatik olarak
devreye girer.

www.krommutfak.com.tr
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8 electrolux air-o-convect

Otomatik temizleme

Firnn temizligi hic bu kadar kolay olmadi.
Otomatik ya da yar otomatik temizleme operasyonlarindan birini secebilirsiniz.

4 farkh otomatik temizleme secenegi:

ihtiyaciniza uygun, ‘yumusak’tan ‘ekstra glicli’'ye, stiresi 35

dakikadan 110 dakikaya kadar olan programlardan birini segin.

e AISI 304 paslanmaz gelikten firn kabinini otomatik oalrak
temizler.

e Otomatik temizlik sistemi firna entegredir ve kullanmi gok
kolaydir. Ayrica bir aparata veya aksesuara ihtiyag yoktur.

e Firn i¢ sicakligi 70°C’nin Uzerindeyse, kabin otomatik olarak
sogutulur.

e Otomatik stand-by modu: Temizlik programinin bitmesini
beklemeniz gerekmez.

e Temizlik islemi sirasinda eneriji kesilirse, elektrigin tekrar
gelmesiyle finn haznesini otomatik olarak durulayarak
deterjan kalintilarini temizler.

|
f
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Yari-otomatik temizlik secenegi:

e Vari-otomatik temizlik islemi sadece 18 dakikadirr. ik asama
1 dakikadir; kirlerin ¢ézllmesi icin 5 dakika sureyle buhar
verilir; daha sonra operator deterjan puskurtmesi igin bir
alarmla uyarilir. Deterjanin kirleri ¢ézmesi igin 2 dakika
beklenir. Kabine yeniden buhar verilir ve 10 dakika sUreyle
buhar ve deterjanin glicl kir ve yaglar séker. Son olarak, i¢
hazne manuel olarak durulanir.

Buhar Uretmek ve manuel durulama icin sadece 6-10 litre su
kullanilir.

Bu islem icin her cesit deterjan kullanilabilir.

“Ekstra gucli” temizlik programi, ¢cok sayida
tavugun 200°C’de 45 dakika sureyle ve

en az 3 kez pigirildigi varsayilarak dizayn
edilmistir. en az 3 kez pisirildigi varsayilarak
dizayn edilmigtir.
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electrolux air-o-convect 9

Yuksek verimlilik ve tasarruf

Yeni air-o-convect gaz brulorleri, yiksek verimlilik ve gaz tuketiminden %20’nin
Uzerinde tasarruf saglayacak sekilde tasarlanmistir.

o Ozel gaz briilérleri ve oluklu Isi esanjori
pisirme kabinine isi transferini daha
verimli hale getirir.

Gastec sertifikalidir:

a’

Yuksek Verimlilik ve
Dusuk Emisyon

Hesaplama faktorleri: X » o

e Air-o-convect firnlar standart air-o-convect gaz bruldrleri ile yillik € 7.056,00
konveksiyon firinlarla karsilastinimistir. tasarruf (Patentli)

e Tasarruf miktarlar cesitli yemeklerle
(lazanya, rozbif, haglanmis patates, vb.)

OlcUlmustur.
€ 2.352,00
€1.176,00
€ 588,00
€ 294,00 :
- =8 S k.
Kiiciik Biiyiik Otel Hastane Merkezi imalat
restaurant restaurant Giinde 500 Gilinde mutfag
Mutfak Giinde 250 kuver 1000 kuver Gunde
personeli: kuver Mutfak Mutfak 3000 kuver
3 kisi Mutfak personeli:  personeli: 16 kisi ~ personeli: 32 kisi ~ Mutfak personeli:
Yilda 280 is 8 kisi Yilda 365 is giini  Yilda 365 is ginti 100 kisi
glnG Yilda 280 is gt Yilda 280 is glini
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10 electrolux air-o-convect

Ur(in yelpazesi

Isiniz icin en uygun olanini secin!
Tum modellerin gazli ve elektrikli versiyonlar vardir.

air-o-convect 6 GN
Maksimum kapasite 30 kg,
glnde 40 kuverden 60 kuvere
kadar.

air-o-convect 20 GN 1/1
Arabali

Maksimum kapasite 100
kg, giinde 140 ila 200 kuver
hazirlamak icin idealdir.

Krom Mutfak Industrial Kitchen Equipments

air-o-convect 10 GN 1/1 air-o-convect 10 GN 2/1
No6tr veya sicaklik dolabi Alt Standh

lizerinde Maksimum kapasite 70 kg,
Maksimum kapasite 50 glnde 100 ila 140 kuver
kg, gliinde 60 ila 100 kuver hazirlamak icin uygundur.

hazirlamak icin idealdir.

—I'h“

F

air-o-convect 20 GN 2/1
Maksimum kapasite 180
kg, giinde 200 - 360 kuver
hazirlamak icin idealdir.

www.krommutfak.com.tr ‘D]g HrOO‘ I .
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electrolux air-o-convect 11

ihtiyacinizi en iyi sekilde karsilayan kombinasyonlardan birini segin; mutfaginizda

yerden tasarruf edin.”

|

ki
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air-o-steam +
air-o-convect
6 GN Uzerinde 6
GN.

air-o-convect +
sok sogutucu

6 GN sok sogutucu
Uzerinde 6 GN firn.

www.krommutfak.com.tr

air-o-steam +
air-o-convect

10 GN 1/1 (lzerinde
6 GN ya da 10 GN
2/1 Uzerinde 6 GN.

air-o-convect +
stand

6 GN, 10 GN 1/1 ya
da 10 GN 2/1 ndtr
veya sicaklik dolabi
ya da firnn stand
Uzerinde.
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12 electrolux air-o-convect

Ozel aksesuarlar

Genis aksesuar secgenekKleri ile air-o-convect en yuksek beklentileri bile karsilar.

Gastronomi 922005 6 GN 1/1 firnlar icin ray aralari 65 mm aralikli tepsi rafi
922006 10 GN 1/1 finnlar icin ray aralari 65 mm aralikli tepsi rafi
922043 10 GN 2/1 finnlar icin ray aralar 65 mm aralikli tepsi rafi
922008 5 GN 1/1 finnlar icin ray aralari 80 mm aralikli tepsi rafi
922009 8 GN 1/1 finnlar icin ray aralari 80 mm aralikli tepsi rafi
922045 8 GN 2/1 finnlar igin ray aralari 80 mm aralikli tepsi rafi
922007 20 GN 1/1 finnlar igin ray aralan 63 mm aralikli tepsi arabasi
922010 20 GN 1/1 finnlar igin ray aralan 80 mm aralikli tepsi arabasi
922044 20 GN 2/1 finnlar igin ray aralari 63 mm aralikli tepsi arabasi
922046 20 GN 2/1 finnlar igin ray aralari 80 mm aralikli tepsi arabasi

Unlu 922065 6 GN 1/1 firnlar igin ray aralari 80 mm aralikli tepsi rafi -
. 5x(400x600)
mamiiller
922066 10 GN 1/1 finnlar igin ray aralan 80 mm aralikl tepsi rafi -
8x(400x600)
922067 10 GN 2/1 finnlar igin ray aralarn 80 mm aralikli tepsi rafi -
8x(400x600)
922068 20 GN 1/1 finnlar igin ray aralarn 80 mm aralikl tepsi rafi -
16x(400x600)
922069 20 GN 2/1 finnlar icin ray aralar 80 mm aralikli tepsi rafi -
16x(400x600)

10 GN 1/1 finnlar icin ray aralan 85 mm aralikli banket rafi -
30 tabak

10 GN 1/1 finnlar igin ray aralari 86 mm aralikli banket rafi -
23 tabak

10 GN 2/1 firnlar igin ray aralar 75 mm aralikli banket rafi -
51 tabak

20 GN 1/1 finnlar igin ray aralan 74 mm aralikli banket arabasi -
54 tabak

20 GN 1/1 finnlar igin ray aralan 90 mm aralikli banket arabasi -
45 tabak

922055 92 plates, 85mm pitch, 20 GN 2/1
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Ellecleme 922074
922047
922004
922042
922013
922048
922014
922049
922287

Genel 921305
921306
922186
922104
922003
922012
922235
922021
922041

922286

922087
922246
922247
922177
922178
922179
922265
922171
922195
922223
922227
922198
922234
922238
922216
922217
640796
640791
640793
640792
640794
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6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin kayar raf + tutma kolu
10 GN 2/1 finnlar igin kayar raf + tutma kolu

6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin araba

10 GN 2/1 finnlar igin araba

10 GN 1/1 finnlar igin termal orti

10 GN 2/1 finnlar igin termal 6rti

20 GN 1/1 finnlar icin termal 6rtl

20 GN 2/1 finnlar icin termal 6rtl

Yag toplama kiti (araba ve tepsi)

Otomatik su yumusatici
Su yumusaticl igin regine sanitizort

6 ve 10 GN 1/1, 10 GN 2/1 ve 20 GN 1/1 finnlar igin su filtresi

20 GN 2/1 finnlar igin su filtresi

6 ve 10 GN 1/1 finn standi igin tekerlek kiti
4 adet ayarlanabilir ayak

Gazli finnlar igin baca kondenseri

6 ve 10 GN 1/1 finn standi igin tepsi suportu
10 GN 2/1 finn standi i¢in tepsi suportu

6 ve 10 GN 1/1 finn standi igin pasta tepsisi (400x600 mm)
suportu

Davlumbazli montajlar i¢in (6 tepsili firnlar) ylksek ayak

6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin hava filtresi

10 GN 2/1 finnlar igin hava filtresi

6 GN 1/1 finn igin yag filtresi

10 GN 1/1 ve 2/1 finnlar igin yag filtresi

20 GN 1/1 ve 20 GN 2/1 finnlar i¢cin 2 adet yag filtresi
Kapinin iki kademeli agiimasi igin kit

Firn yanina monte sprey Unitesi

6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin acik tip standart stand, tepsi rayli
6 ve 10 GN 1/1 firnlar i¢in dolapl stand

6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin nemlendirmeli sicaklik dolabi
10 GN 2/1 firnlar i¢in acik tip tepsi rafll stand

10 GN 2/1 firnlar i¢in tepsi rayll dolapli stand

10 GN 2/1 firnlar igin tepsi rayl sicaklik dolabi

6 GN gazli firnni 6 ve 10 GN 1/1 finnlarin tzerine monte kiti
6 GN elektrikli firni 6 ve 10 GN 1/1 finnlanin tzerine monte kiti
6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin kokusuz daviumbaz

6 ve 10 GN 1/1 firnlar igin fansiz daviumbaz

10 GN 2/1 finnlar icin fansiz davlumbaz

6 ve 10 GN 1/1 finnlar igin fanl davlumbaz

10 GN 2/1 firnlar i¢in fanl daviumbaz

www.krommutfak.com.tr
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14 electrolux air-o-convect
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