Electrolux air-o-convect

Konveksiyon Firin 20 GN 2/1-Elektrikli

Electrolux air-o-convect, glinimiz profesyonel mutfaklarinin gereksinimlerini karsilamak igin gelenekle en son
teknolojiyi birlestirir. air-o-convect serisinin, yliksek otomasyon seviyesi, degisik aksesuarlari ve farkli modelleri
vardir. Direk buhar verme 6zelligi olan air-o-convect konveksiyon firinlari, air-o-chill sok sogutucu/donduruculari
ile birlikte komple cook&chill (pisir ve sogut) sistemleri olusturacak bigimde tasarlanmistir. Firinlari ya da firin ve
sok sogutuculari yanyana getirip, mutfak profesyonelinin farkl ihtiyaglarini karsilayacak konfigurasyonlar

yaratabilirsiniz.

Burada ayrintilari verilen air-o-convect firinlari, 20XGN2/1 kapasiteli, elektrikli modellerdir.

CALISMA MODLARI

¢ 11 kademeli otomatik
nemlendiricili konveksiyon program
(maks.300°C): 0 seviyede hi¢ nem
yoktur (nemsiz ortamda
yiyeceklerin izerine renk verilir,
gratine yapilir); 1.ve 2. kademede -
distk nem (agir ateste sebze
pisirme islemi); 3.ve 4.kademede
orta-dusuk nem (sebze ograten, et
ve balik rosto); 5.ve 6.kademede
orta seviyede nem (tim kiguk et
ve balik porsiyonlari icin); 7.ve
8.kademede orta-yiksek nem
(blylk parga kirmizi et); 9.ve
10.kademe - yiksek nem (bilylk
parca beyaz et ve 6nceden
pisiriimis yemeklerin
rejenerasyonu).

e air-o-convect firinlar, pisirme
suresini veya tek sensorlu bir
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sonda ile yiyecegin merkez
sicakhgini kontrol ederek pisirme
yapabilir.

¢ Fan hizlari: Tam hiz ve fani
fasilah caligtirarak gerceklesen
SICAK TUTMA modu (fani fasilali
gahstirma, unlu mamul pisirme ve
disiik 1sida pigirme igin kullanilir).
"SICAK TUTMA fonksiyonu"
pisirme programinin sonunda
yiyecegi sicak tutmak veya biyuk
et parcalarini duslk isida pisirmek
icin de ideal bir ydontemdir.

e Egzost valfi, asiri nemin disari
atilmasi igin elektronik olarak
kontrol edilir.

¢ air-o-clean: Pisirme haznesini
temizlemek igin 6nceden set
edilmis 4 otomatik yikama
programi. Temizleme sistemi,
firina entegredir. (ilave aksesuara
gerek yoktur). Ayrica bir de yari
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otomatik temizleme programi
mevcuttur.

¢ Hizli sogutma: Daha 6nce
uygulanan pisirme programindaki
Isidan daha dusuk 1s1 gerektiren
bir pisirme moduna gegis yaparken
kullanilir. Otomatik veya manuel
olarak gahgtirilabilir.

* Hazneye gerektiginde ilave
olarak manuel su enjeksiyonu
yapilabilir.

PERFORMANS

e air-o-flow: Yeni model, iki
fonksiyonlu fan, firinin arkasindan
havayi igeri geker ve 6n Isitma
yapildiktan sonra sicak havayi
kabin icine Ufler; bu sayede 1si
farkliliklari yasanmaz, esit pisirme
saglanir.

® Tek sensorlll sonda.
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KONSTRUKSIYON

¢ Pisirme haznesi iginde ek yeri
yoktur ve komple 304AISI
paslanmaz celiktir.

® YUksekligi ayarlanabilir ayaklar.
e Kapi ¢ift 1si camhdir, camda
olusan kondens suyunun yerlere
akmamesi igin bir damlalik tepsisi
bulunur. Béylece yerlerin 1slanip
kaygan olmasinin dniine gegilmis
olur. Kapi 4 pozisyonda sabit
olarak durdurulabilir béylece
operatdre manevra olanag verir.
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¢ Firin kabininde halojen lamba.

e TUm ana komponentlere 6n
panelden ulasilr.

e Suya karsi elektrik koruma sinifi
IPX5'ir.

e air-o-convect firinlari, IMQ

guvenlik standartlariyla uyumludur.
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TEKNIK OZELLIKLER
Gig Elektrikli
Izgara sayisi 20
Ray araligi - mm 63
Pisirme ¢evrimi - °C

sicak hava-konveksiyon 300

Konveksiyon pisirme

Et sondasi

Kendi kendini temizleme sistemi

Dis boyutlar - mm

GxDxY 1243, 1107, 1795
genislik 1243
derinlik 1107
yukseklik 1795

ic boyutlar - mm
genislik 933
derinlik 830
yukseklik 1450

Glg - kW
yardimci 2
elektrik 50
pisirme kabini 48

Net agirlik - kg 358

Voltaj 400V, 3N, 50/60
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DAHIL OLAN AKSESUARLAR
KONTROL PANEL FILITRESI-20GN2/1 FIRIN 1
TEPSI ARABASI 20GN2/1-63 MM ARALIKLI 1
AKSESUARLAR
202/1 FIRIN ICIN IS KALKANI 922095
20GN2/1 FIRINLAR ICIN ISI KALKANI 922242
20x2/1 FIRIN iCIN SU FILITRESI 1,8 L/DAK 922104
20xGN1/1-2/1 FIRIN ICIN 2 YAG FILITRESI 922179
20xGN2/1 ICIN TERMAL ORTU 922049
8 BUTUN TAVUK ICIN GN1/1 IZGARA RAF 922266
ALUM.TEPSI 40X60X4 922191
ALUMINYUM FIRIN IZGARASI, GN1/1 922093
ALUM-SILIKON PERFORE TEPSI-40X60,5 SIRA 922189
BANKET ARABASI 92 TABAK-20GN2/1-85MM ARA 922055
BIR CIFT 2/1 PASLANMAZ CELIK IZGARA RAF 922175
BIR CIFT GN1/1 PASLANMAZ IZGARA RAF 922017
DETERJAN TANKI ICIN SEPET-DUVARA MONTE 922209
FIRINLAR iCIN 2 KIZARTMA SEPETI 922239
FIRINLAR iCIN HACCP ENTEGRE KiTI 922275
FIRINLAR iCIN OTOMATIK SU YUMUSATICI 921305
HACCP EKIS KITI 922166
K.FIRIN YANINA MONTE SPREY UNITESI 922171
PERFORE ALUM.TEPSI 40X60X4 922190
SU YUMUSATICI ICIN RECINE SANITIZE 921306
TAVUK ICiN 2 IZGARA TELI GN1/1 (8 ADET) 922036
TEPSI ARABASI 16GN2/1-80 MM ARALIKLI 922046
TEPSI ARABASI 20GN2/1-63 MM ARALIKLI 922044
UNLU MAMUL TEPSI 16(40X60) ARABASI-202/1 922069
YAPISMAZ TAVA GN1/1 H=20 MM 922090
YAPISMAZ TAVA GN1/1 H=40 MM 922091
YAPISMAZ TAVA GN1/1 H=65 MM 922092
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TEKNIK TABLO
CWI - Soguk su girisi 3/4"
D - Drenaj 2"
El - Elektrik baglantisi 400V, 3N, 50/60
WIC - Sogutma suyu girisi 3/4"
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